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Pred pouzitim susicky si prectéte pokyny.



UVOD

Gratulujeme! Pravé jste se stali hrdym uZivatelem susic¢ky potravin Tribest® Sedona® Supreme. Diky
této susicce mlzZete vyuZivat vyhod uc¢inného a pohodIiného suseni vaseho oblibeného ovoce,
zeleniny a masa pomoci nejmodernéjsi digitalni susici technologie a revolucni funkce dvoufdzového
Casovace (TST). Od jablek po cuketu, od chleba po pastiku a vynikajici susené maso, susi¢ka Sedona
Supreme splni vSechny vase potieby.

Tribest Sedona Supreme nabizi nejnovéjsi inovaci: dvoufazovy ¢asovac (TST). Diky TST snadno
nastavite susicku tak, aby se na zacatku suSeni spustila na nejvyssi teplotu. Pozdéji se automaticky
prepne na nizsi teplotu, aby dokoncila proces bez zvySovani teploty potravin nad poZzadovanou
hodnotu. Jednoduse feceno TST zkracuje dobu suseni, aniZ by doslo ke znehodnoceni vyzivovych
hodnot. Potraviny zlstanou v raw kvalité.

Susicka Tribest Sedona Supreme nabizi moderni feSeni suseni potravin a pfinasi vSechny moznosti,
které potrebujete k tomu, aby byl proces suseni co nejjednodussi a nejpohodInéjsi. Se susickou mate
naprostou kontrolu nad nastavenim ¢asovace az na 99 hodin nebo ji mlZete pfepnout na nepretrzity
reZzim pro bezstarostny provoz bez preruseni po dobu az 120 hodin. Nova susicka Tribest Sedona
Supreme obsahuje 7palcovy mechanismus ohfevu s jednim ventilatorem, takZze ohfaty vzduch
rovhomérné cirkuluje a zajistuje rovhomérné suseni potravin.

Dalsi vyhodou susicky Tribest Sedona Supreme je pohodlné sledovani potravin pres prosklené dvere v
predni ¢asti susicky. Po jejich otevieni se rozsviti vnitfni LED svétlo. Vzduchovy filtr, ktery zabranuje
vniknuti prachu na potraviny béhem suseni, je omyvatelny a Ize jej pouzZit opakované.

Susicku Tribest Sedona Supreme opatrné rozbalte a zkontrolujte, zda baleni obsahuje vsechny dily.
Pfed zacatkem suseni se seznamte s funkcemi zatizeni. Jejich funkénost nejlépe zkontrolujete
stisknutim jednotlivych tlacitek, abyste zjistili, k ¢emu slouzi.

Doporucujeme vam, abyste pred prvnim pouzitim susicky Tribest Sedona Supreme omyli vSechny
tacy vodou a jemnym mycim prostfedkem. Nyni je susSicka pfipravena k pouziti. Doufame, Ze se vdm
s ni bude dobfe pracovat. Diky schopnosti zachovat Ziviny ve vaSem oblibeném ovoci a zeleniné bude
mit pozitivni vliv na zachovani pevného zdravi.

Peclivé si prectéte cely navod k obsluze véetné pokyn( k Gdrzbé. P¥i dodrzovani pokyni v tomto
navodu bude susicka potravin optimalné fungovat mnoho nasledujicich let.
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DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

PFi pouzivani elektrospotiebié¢t vidy dodriujte zakladni bezpeénostni opatieni, véetné téch
nasledujicich:

1. Prectéte si vSechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych povrchll. PouZivejte madla nebo kulovitd zakonceni.

3. Abyste predesli zasazeni elektrickym proudem, neponoftujte kabel a zastréky do vody nebo
jiné tekutiny.

4. Déti mohou pouzivat spotfebi¢ pouze pod dohledem.

5. Pokud spotfebi¢ nepouzivate a stejné tak pred ¢isténim ho odpojte ze zasuvky. Pred
vkladanim nebo vyndavanim dild nechte spotiebi¢ vychladnout.

6. Nepouzivejte spotiebic s poskozenym kabelem nebo zastrckou, nebo pokud je spotrebic
vadny nebo jakkoliv poskozeny. Odneste spotfebic do servisniho stfediska na posouzeni,
opravu nebo sefizeni.

7. Poutiti pfislusenstvi nedoporuceného vyrobcem spotiebice mlze zpUsobit poskozeni
spotrebice nebo zranéni.

8. Nepouzivejte spotiebic venku.

9. Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo linky, ani leZzet na horkém povrchu.

10. Nepokladejte spotfebic¢ na horky plynovy horak, elektrickou varnou desku nebo do jejich
blizkosti, ani do zahtaté trouby.

11. Pfesouvani spotiebice, ve kterém je horky olej nebo jiné horké tekutiny, vyZzaduje maximalni
opatrnost.

12. Vidy nejprve pfipojte zastrcku k pristroji, teprve pak zapojte kabel do zasuvky. Pfed
odpojenim spotiebice nastavte vSechny ovladace do polohy OFF a pak vypojte kabel ze
zasuvky.

13. NepouZivejte spotfebic k jinému Gcelu, nez k jakému je urcen.

TYTO POKYNY SI UCHOVEITE

VAROVANI

1. Abyste predesli razu elektrickym proudem, spotiebic pred Cisténim vypojte ze zasuvky.

2. Abyste zajistili trvalou ochranu proti Urazu elektrickym proudem, zapojujte spotiebic¢ pouze
do spravné uzemnénych zasuvek.

3. Neponoftujte do vody.



BEZPECNOSTNI RADY

Abyste zabranili moZznému poskozeni nebo zranéni, dodrZujte zakladni bezpecnostni rady:

© N o vk

Necistéte susicku pfimo vodou. VZdy pouZijte vlhky hadfik.

NepouzZivejte spotrebic ve vihkych mistnostech, napfiklad v koupelné. Vidy pouzivejte
spotiebic v dobie vétraném prostiedi.

Vzdy pouzivejte oddélenou zdsuvku s minimalné 10 ampéry. Nezapojujte do prodluzovaciho
kabelu a ndsledné do zasuvky.

Béhem provozu neblokujte vétraci otvory.

Nevystavujte teplotdm vy$sim nez 80 °C.

Zapojujte do zasuvky, kdyz je hlavni spinac vypnuty.

Nezkousejte susit latky s obsahem kovu nebo kovového prasku, prachu nebo Glomka.

Ihned po skonéeni procesu suseni vyndejte nasuSené potraviny. Zabrdnite tak znehodnoceni
potravin.

UloZte suSené potraviny na vhodné misto.

TIP: Nejlepsich vysledkd dosahnete uloZzenim susenych potravin do vhodné vzduchotésné nadoby.

TIP: Potraviny nakrajené na velmi silné platky mohou branit proudéni vzduchu. Pokud se potraviny na
tacu dotykaji nebo témér dotykaji spodni ¢asti tacu nad nimi, vyndejte horni tac, aby nedochazelo k
omezeni proudéni vzduchu. BEhem provozu spotfebice nemusite pouzivat vSechny tacy.



SEZNAM DIiLU

e 1susicka

e 9 susicich tacl z nerezové oceli
o 1 odkapavaci tac bez bisfenolu A
e 1 odnimatelny napajeci kabel

e 1 ndvod k obsluze

susSici tac

i T

odkapavaci
tac

“ napajeci
kabel

POZNAMKA: Kazdy spotiebi¢ je zabalen pomoci pénovych drzak tacl. Pred pouzitim susicky tyto
pénové drzaky vyjméte. Pénové drzaky byly navrieny tak, aby zabranovaly pohybu tacti béhem
prepravy. Nejsou navrzeny k béZznému pouZziti se susickou Sedona.

Volitelné pftislusenstvi

polypropylenové silikonové neprilnaveé teflonové
(PP) susici viozky susici viozky susici viozky



NASTAVENI
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1. POWER (hlavni spinac) slouzi k vypnuti a zapnuti susicky.
2. Pomoci tla¢itka MODE (rezim) mUzete vybirat ze tfi reZim( suseni. Svétla napravo od tlacitka
MODE oznacuji, ktery rezim je aktivovany.
e Kdyz sviti horni CERVENE svétlo, je aktivovany reZim FAST (rychly).
e  Kdy? sviti spodni ZELENE svétlo, je aktivovany rezim RAW (syrovy).
e  Kdyz sviti horni ¢ervené a spodni zelené svétlo, je aktivovany dvoufazovy ¢asovac (je
aktivovany rezim FAST i RAW).

a

TFi nastaveni:

a) Rezim FAST: Primérna teplota v susicce bude kolisat tésné okolo vami nastavené hodnoty. Topny
¢lanek se vypina a zapind a vnitini teplota stoupd a klesa.

b) ReZzim RAW: Teplota v susi¢ce nikdy nepresahne vami nastavenou teplotu. Nastavena hodnota
znamend maximalni teplotu, které zafizeni dosahne. Tento reZim je vhodny na zachovani dileZitych
Zivin, které se mohou pfi vysokych teplotach znehodnocovat.

c) Rezim COMBO: Pomoci dvoufazového ¢asovace nastavite dvé teploty / dva ¢asy. Na urcitou dobu
se suSicka spusti na vyssi teplotu (rezim FAST), pak se na urcitou nastavenou dobu automaticky
prepne na nizsi teplotu. Doba suseni se zkrati a potraviny zlstanou v raw kvalité.

e Rezim FAST: Prvni teplotni nastaveni. Je nastaveno na vyssi teplotu pro intenzivné;jsi
pocatecni suseni a mensi kazivost/fermentaci potravin.
e Rezim RAW: Druhé teplotni nastaveni. Je nastaveno na nizsi teplotu po delsi dobu.

3. Tlacitko SET (nastaveni) ma dvé funkce:
e UmoZnuje nastavit teplotu a cas.

o PFi prvnim nastaveni teploty stisknéte tlacitko SET jednou. T¥i Cislice v okné TEMP
zablikaji.

o Kdyz stisknete tlacitko SET jesté jednou, zablikaji 2 ¢islice v okné TIMER.

e Jakmile nastavite teplotu a Cas, tlacitkem SET rozsvitite dvé vnitfni LED svétla, kdyzZ je
spotrebic spustény.

o Jednou stisknéte tlacitko SET, a kdyZ zablikd okno TEMP, nastavte poZadovanou
teplotu pomoci tlacitek 10 nebo 1.

o Jakmile se na displeji objevi poZadovana teplota, znovu stisknéte tlacitko SET a
potvrdte nastaveni teploty. Nyni jste nastavili poZzadovanou teplotu a zablika
okno TIMER.

o Kdyz okno TIMER blikd, nastavte poZadované hodiny pomoci tlacitek 10 nebo 1,
pak znovu stisknéte tlacitko SET, abyste vybér potvrdili.



POZNAMKA:

e Doba ¢ekani je 5 vtefin. Pokud po stisknuti tlacitka SET nezacnete nastavovat teplotu nebo
¢as do 5 vtefin, reZzim nastaveni se zrusi.

e Prorychlejsi a pfesnéjsi nastaveni teploty a ¢asu ma susicka dvé rzna tlacitka oznacené 10 a
1. Tlacitka pod ¢islem 10 oznacuji zvySeni o 10 jednotek, zatimco tlacitka pod ¢Cislem 1
oznacuji zvyseni o 1 jednotku.

e Cas su$eni miZete nastavit az na 99 hodin.

e Susicka ma funkci nepretrzitého provozu (,Co”), kterd umoziiuje nepretrzité susit vice nez 99
hodin. Pokud chcete tuto funkci zapnout, stisknéte a podrzte horni tlaitko 10, dokud se
neobjevi ,,Co”.

e Funkce , Co” susi maximalné 120 hodin.

e Vychozi nastaveni susicky je 45 °C (113 °F) na 10 hodin.

e Susicka uloZi nastaveni na pristé, i kdyz ji vypnete. Kdyz je susicka spusténa, tlacitkem SET
rozsvitite dvé vnitfni LED svétla, abyste vidéli dovnitf spotfebice, aniZ byste museli otevirat
dvere. KdyzZ je spotfebic spustény, stisknéte tlaitko SET. Na 10 vtefin se rozsviti malé horni
LED svétlo a dvakrat kratce zapipa. Svétlo se vypne automaticky.

4. Tladitka nahoru/doli (10 a 1) slouzi k nastaveni teploty nebo hodin ¢asovade. Tlacitko 10
nahoru/dold zméni nastaveni o 10 hodin nebo stuprid. Tla¢itko 1 nahoru/dold zméni
nastaveni o 1 hodinu nebo stupen. Stisknutim a podrzenim tlacitek zrychlite prochdazeni.

5. Displej TEMPERATURE (teplota) ma dvé funkce:
Nastaveni poZadované teploty — pfi nastavovani slouzi tento displej k nastaveni poZzadované
teploty uvnitf susicky.

POZNAMAKA: Stav pFivadéného vzduchu mdze mit nepfiznivy vliv na skuteénou teplotu uvnit¥
susicky. Skutecna teplota uvnitf susicky se mGze lisit o +/- 5 °C (9 °F). Teplotni snimac
zaznamena rozdil a upravi ¢innost mechanismu ohfivani.

e Teplotni displej zobrazi poZzadované nastaveni teploty.

POZNAMKA: Pfestoze je teplota na teplotnim displeji nastavena na pozadovanou hodnotu,
skutecna teplota uvnitf susi¢ky mlze kolisat az o =5 °C (41 °F).

6. Displej TIMER (¢asovac) uvadi celkovy pocet hodin nastavenych pro jednotlivé poZzadované
teploty. Casovac automaticky odpocitava a zobrazuje zbyvajici ¢as susent.
7. Pomoci tlaéitka °F/°C vyberete rezim teplotniho displeje (stupné Fahrenheit nebo Celsius).

POZNAMKA: Vychozi nastaveni susi¢ky je ve stupnich Celsius (°C). KdyZ nastavite stroj na
stupné Celsius nebo Fahrenheit, susicka si nastaveni zapamatuje i po vypnuti.



Pomoci tladitka START/PAUSE spustite nebo zastavite ¢innost susicky.
POZNAMKA:

Pokud otevrete dvere, kdyz je suSicka spusténd, napdjeni topné spirdly i ventilatoru se
prerusi. Kdyz dvefe zavrete, susicka se znovu automaticky spusti.

PFi stisknuti tlacitek, otevieni dvefi a vyprseni nastaveného ¢asu uslysite pipnuti.

Pokud chcete zménit teplotu a/nebo nastaveni, kdyz je susicka spusténa, stisknéte tlacitko
START/ PAUSE, abyste susicku zastavili, pak stisknéte tlacitko SET a zmérite teplotu nebo ¢as.
Nasledné stisknéte tlacitko START/PAUSE, abyste susicku znovu spustili.

Rezim FAST
ot T N I

'.“ ‘ﬁ\. "1." - ant -
150 °F |* — s
Rezim raw
118 °F — —

_‘-' ", ~
"' N — —-— — # , '..‘ — N — -“ f

Nastavena teplota Vnitrni teplota



PROVOZNI POKYNY

Pro vasi bezpecnost a kvlli ochrané susicky dodrzujte nize uvedené pokyny:

1.

3.
4,
5.

Vzdy pokladejte susicku na rovny povrch. Umistéte susi¢ku alespon 10 cm od zdi, jinych
spotrebicl nebo nabytku.

Pred vloZenim tacu otevrete dvere susicky. DrZte tac ve vodorovné poloze a zasunte ho do
spravnych drazek. Rozprostrete potraviny rovnomérné na kazdy tac co nejblize k sobé
(suSenim se vyparuje voda a potraviny se zmensuji). Nejlepsich vysledk( dosahnete, kdyz
nakrdjite potraviny na rovnomérné platky. Vhodné je také nemichat r(izné druhy potravin na
jednom tacu.

Zapojte spotiebic do elektrickeé sité.

Zapnéte hlavni spinac.

U susicky mUZete vybirat ze tii nastaveni (dvoufazovy Casovac, rezim FAST, rezim RAW):

Nastaveni DVOUFAZOVEHO CASOVACE (TST)

Dvoufazovy Casovac (TST) je rezim dudlniho casovace, ktery umozriuje nastavit rezZim FAST a RAW po
sobé. Jednd se o vychozi nastaveni po zapnuti stroje. Jako prvni je nastaven rezim FAST a pak reZzim
RAW. KdyZ program zacne, rezim FAST zahaji proces suseni a rezim RAW ho dokoni.

1.

7.
8.

Zapnéte susicku. Rozsviti se jak CERVENE, tak ZELENE svétlo vpravo od tla¢itka MODE
(Cervena =rezim FAST, zelend = rezim RAW).

Stisknutim tlacitka F°/C° vyberete stupné Fahrenheit nebo Celsius.

Stisknéte tlacitko SET a nastavte poZadovanou teplotu rezimu FAST pomoci tlacitka 10 nebo 1
nahoru/dold.

Znovu stisknéte SET a nastavte poZadovany ¢as pro rezim FAST pomoci tlacitka 10 nebo 1
nahoru/dold.

Znovu stisknéte SET a nastavte poZadovanou teplotu pro rezim RAW pomoci tlacitka 10 nebo
1 nahoru/dolq.

Znovu stisknéte SET a nastavte pozadovany ¢as pro rezim RAW pomoci tlacitka 10 nebo 1
nahoru/dola.

Stisknutim tlacitka SET potvrdite nastaveni.

Stisknutim tlaéitka START/PAUSE spustite susicku.

POZNAMKA: B&hem reZimu FAST blika horni éervené svétlo. V rezimu RAW blika dolni zelené svétlo.
Susicka se z rezimu FAST prepne do rezimu RAW automaticky a zlistane v ném po zbyvajici dobu

suseni.

Nastaveni rezimu FAST
PFi tomto nastaveni se udrzuje vyssi teplota (napt. 68 °C) pro rychlejsi suseni.

1.

10

ReZim FAST nastavite jednim stisknutim tlacitka MODE = vychozi dvoufazovy ¢asovac se
pfepne na reZim FAST (vpravo nad tlacitkem MODE se rozsviti CERVENE svétlo, které
oznacuje, Ze je susSi¢ka nastavena na rezim FAST).

Stisknutim tlaéitka F°/C° vyberete stupné Fahrenheit nebo Celsius.

Stisknéte tlacitko SET a nastavte poZadovanou teplotu pomoci tlacitka 10 nebo 1
nahoru/dola.

Stisknéte tlacitko SET a nastavte pozadovany ¢as pomoci tladitka 10 nebo 1 nahoru/dold.
Dal3im stisknutim tla¢itka SET potvrdite nastaveni. Cisla pfestanou blikat.



6.

Stisknutim tlac¢itka START/PAUSE spustite susicku.

Nastaveni reZimu RAW
Rezim RAW funguje tak, Ze jakmile teplotni senzor dosdhne nastavené teploty, ohrev se prerusi, aby
se zachovala niZsi neZ nastavena teplota prostfedi suseni a nedochazelo k prehfivani potravin.

1. Abyste prepnuli do reZimu RAW, dvakrat stisknéte tlacitko MODE. Vpravo pod tlacitkem
MODE se rozsviti zelené svétlo, které oznacuje, Ze je spotrebic nastaven do rezimu RAW.

2. Stisknutim tlacitka F°/C° vyberete stupné Fahrenheit nebo Celsius.

3. Stisknéte tlacitko SET a nastavte pozadovanou teplotu pomoci tlacitka 10 nebo 1
nahoru/dold.

4. Znovu stisknéte tlacitko SET a nastavte poZadovany ¢as pomoci tlacitka 10 nebo 1
nahoru/dold.

5. Dalsim stisknutim tla¢itka SET potvrdite nastaveni. Cisla pfestanou blikat.

6. Stisknutim tlacitka START/PAUSE spustite suSicku.

7. Susicka zapipa a po uplynuti nastaveného ¢asu se automaticky prepne do pohotovostniho
rezimu (stand-by).

8. Po dokonceni suseni vypnéte hlavni spinac.

POZNAMKA:

Susicka je navrzena tak, aby rovnomérné rozvadéla teply vzduch ze zadni do predni ¢asti
spotrebice. Podle klimatu a teploty vzduchu proudiciho ze zadni ¢asti do jednotky mUze byt
drobny rozdil v teploté mezi jednotlivymi tacy nebo v riznych ¢astech susicky.

ProtoZe teplo stoupd ptirozené nahoru, je normalni, Ze jsou horni tacy vystaveny vétSimu
teplu nez prostfedni nebo spodni tacy. Nejlepsich vysledk(l dosahnete obcasnym
prosttidanim tac(.

CISTENI A UDRZBA
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Po kazdém poufziti vycistéte tacy a vlozky tacli jemnym mycim prostifedkem pod teplou
vodou. VAROVANI: Tacy neni mozné myt v mycce.

Pokud chcete susicku vycistit, nejprve ji odpojte a pak ji oCistéte vihkym hadiikem. Nemyjte
susicku pod tekouci vodou ani ji neponofujte do vody.

Pro snazsi ¢isténi prikryjte sito/tadc mokrou papirovou utérkou a nechte ho chvili odmodit.
Ptred vloZenim zpét do susic¢ky zkontrolujte, Ze jsou tacy a vlozky tacu zcela suché.

Udrzujte susicku a dily na bezpec¢ném misté mimo dosah déti.



ODSTRANOVANI| ZAVAD

ZAVADA

PRAVDEPODOBNA PRICINA

NAPRAVA

Susicka nejde zapnout.

e Zastrcka neni spravné zapojend do
elektrické zasuvky.
e Stroj neni zapnuty.

* Znovu ho zapojte.
» Zapnéte spinac.

Svétlo displeje
nesviti.

* Pfistroj neni zapnuty.

 Zapnéte spinac.

Ventiladtor funguje, ale
nefunguje ohfev.

* Systém ohfevu nefunguje.

* Vypnéte pfistroj a kontaktujte
servis.

Ohtev funguje, ale
ventilator nefunguje.

» Ventilator nefunguje.
* Do ventildtoru se zasekl cizi
predmét.

* Vypnéte pfistroj a kontaktujte
servis.
* Odstrante cizi predmét.

Susicka nesusi.

* Na tacu je pfilis velké mnoZstvi
potravin.

* Potraviny na tacu se prekryvaji.

 Ventilator nefunguje spravné.

* SniZte mnozstvi potravin.

* RozloZte potraviny rovhomérné.

* Vypnéte pfistroj a kontaktujte
servis.

Voda tece na zem.

* Na tacu je pfilis velké mnoZstvi
potravin.

* Potraviny obsahuiji pfilis velké
mnozstvi vody.

* SniZte mnoZstvi potravin.
* Snizte mnozZstvi potravin a zvyste
dobu suseni.

Prehrivani nebo

nedostatecné zahtivani.

» Systém fizeni teploty
nefunguje spravné.

* Vypnéte pfistroj a kontaktujte
servis.

Potraviny nejsou
rovnomeérneé ususené.

* Potraviny nejsou stejné
silné.

* Na tacu je pfilis velké mnozstvi
potravin.

* Nakrajejte potraviny rovhomérné.
* SniZte mnoZstvi potravin na tacu.
* Vyberte spravny tac.

Ventilator vydava
neobvykly zvuk.

* Ventilator nefunguje.

* Vypnéte pfistroj a kontaktujte
servis.
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TIPY, JAK SUSIT

PFi suseni ovoce, zeleniny, ofechd nebo kofeni myslete na nasleduijici:

« |dealni je pouzivat sezénni a ekologicky/lokalné péstované ovoce a zeleninu (kvali intenzivnéjsi
chuti, nizsi cené, dostupnosti atd.)

* Pouzivejte ovoce a zeleninu, které jsou tak akorat zralé a bez zméklych mist.

 Odstrante nezadouci ¢asti: stonky, ohryzky, nezadouci seminka a kiru nebo slupku, v ptipadé
potreby oloupejte.

 Krajejte potraviny na stejné velké platky, diky tomu bude doba suseni stejna.

* Pfi pouziti kofeni (napf. grilovaciho nebo slané prichuti) potfete potraviny nécim vihkym, lepivym
nebo mastnym, co udrZi kofeni na potravinach. Vhodny je olivovy olej, tekuté marinady nebo
sladidla jako med ¢i agave.

* SuSené potraviny skladujte ve vzduchotésnych nadobach, aby déle vydrzely.

* Pokud jste potraviny presusili a chcete je rehydratovat, vioZte k nim do nadoby vlihkou papirovou
utérku nebo list hldvkového salatu, pripadné je lehce postfikejte vodou, aby ziskaly zpét
pozadovanou texturu.

OVOCE

* Ovocné Cipsy dobre chutnaji a jsou idedlni na kempovani, turistiku nebo pro pozdé;jsi poutziti.

* Nejlepsich vysledk(i dosahnete pfi pouZiti neprezralého ovoce.

» Nékteré druhy ovoce ztréci pfi suseni sladkou chut, zejména banéany. UsuSenou potravinu mizete
tedy dosladit libovolnym kofenim (napf. skofice, muskatovy ofiSek, vanilka) nebo sladidlem (napf¥.
agave, stévie, javorovy sirup).

* Odstrarite ohryzky, seminka a dalsi nepozZivatelné ¢asti (slupky atd.).

* Pokud susite vétsi kousky (napf. mald jablka, vypeckované ovoce nebo banany), nechte je stejné
velké, abyste zachovali stejnou dobu suseni.

OBIL{

* Obili pred susenim namocte nebo naklicte, staci dva az tti dny.

* Obili mUZete nakli¢it, pak ususit a s pomoci mixéru si umlit mouku z naklicenych zrn.

* Slané nebo sladké susenky nebo chleba muzete pripravit zkombinovanim rdznych druhi koreni,
bylinek, zeleniny, suseného ovoce nebo dokonce odpadu z odstavriovani. Nejlepsi na pfipravé
téchto potravin je, Ze mUZete improvizovat. Neni to jako peceni, kdy musite znat presné miry.

* Obilné pokrmy nejlépe pfipravite v rezimu COMBO.

ORECHY

» Orechy nejprve zcela namocte do dostatecného mnozstvi vody, pak do vody pfidejte trochu
peroxidu vodiku a po 5 minutach ddkladné proplachnéte (timto se zbavite nezadouci plisné).

* Mékci ofechy (napt. kesu nebo pekanové) nepotrebuji moc namacet, staci prvni
namoceni/proplachnuti (peroxidem vodiku, jak je uvedeno vyse), abyste je zbavili nezadouci
plisné.

* Tvrdsi ofechy (napf. mandle, para ofechy) musite namocit na delsi dobu (6 az 12 hodin) po prvnim
namoceni/proplachnuti.

* Po namoceni vydrzi susené ofechy déle Cerstvé. M(zZe trvat az 48 hodin, nezZ se zcela ususi, podle
velikosti ofechu, pocasi (vétsi vihkost vzduchu vyZaduje delsi suseni) a toho, jak dlouho byl ofech
namoceny.

* Po namoceni a ususeni mlzete ofechy namlit na ,,mouku” (v mixéru) a pouzit do dalSich receptu.
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SEMINKA

* Namocte seminka, abyste je zbavili povlaku, ktery je automaticky chrani pred vyklicenim. Pokud
chcete, mizete néktera seminka naklicit (napf. slunecnicova).

* Pokud chcete vyrobit mouku, seminka namocte a ususte, abyste je mohli namlit (v mixéru).

* Namocena seminka mulZete zkombinovat s jakoukoliv potravinou (zeleninou, ovocem, ofechy nebo
obilim) do spousty recept( ze susenych potravin. Funguji jako zahustovadlo a dodavaiji skvélou
chut.

* Zkombinovanim ziskate musli nebo granolu.

* Rezim RAW se hodi na jidla z jednoho typu seminek.

* Na krekry/musli/chleba pouZijte rezim COMBO.

KORENI

* Pokud pouzivate cerstvé bylinky, odstrarite stonky a vSechny nepozZivatelné casti.

* Najdéte nebo si vymyslete vlastni kombinace, pfipadné se podivejte na vase oblibené korenici
smési pro inspiraci.

* Susené bylinky nejlépe pfipravite v reZimu RAW.

ZELENINA

* SuSena zelenina: mrkev, kukufice, cuketa, houby atd. se skvéle hodi napfiklad do polévek béhem
zbytku roku, kdyz nejsou Cerstvé k dispozici, nebo jako svadinka na kempovani/turistiku.

* Pfed susenim je nakrajejte na stejné velké kousky/tvary.

* Pfed suSenim odstrarite slupku, seminka a jiné nezadouci ¢3sti.

» Nékteré druhy zeleniny (napf. cibule) ziskaji po ususeni osttejsi/pikantnéjsi chut a nékteré sladsi.
Zkousejte rlizné potraviny, které mate radi, abyste zjistili, co se s nimi stane.

* Zeleninové Cipsy nejlépe pripravite v reZimu RAW.

Proménte se v alchymisty a vymyslejte vlastni skvélé recepty. Inspirujte se jinymi recepty a pak si
vytvorte vlastni.
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TABULKY CASU SUSENI

Doporucena teplota suseni pro rezim RAW: 47 °C

Chrest 5-6 hodin Cibule 4-8 hodin
Zelené nebo Zluté fazolkyi 8-12 hodin Pastinak 7-11 hodin
Repa 8-12 hodin Hrasek 4-8 hodin
Brokolice 10-14 hodin Paprika/paliva paprika 4-8 hodin
Zeli 7-11 hodin Popcorn 4-8 hodin
Mrkev 6-10 hodin Brambory 6-14 hodin
Rapikaty celer 3-10 hodin Dyné 7-11 hodin
Kukufice 6-10 hodin Tykev obecna 10-14 hodin
Okurky 4-8 hodin Raj¢ata 5-9 hodin
Lilek 4-8 hodin Tufin 8-12 hodin
Listy salatu 3-7 hodin Tykev velkoploda 7-11 hodin
Houby 3-7 hodin Sladké brambory 7-11 hodin
Okra 4-8 hodin Cuketa 7-11 hodin
Jablka 7-15 hodin Nektarinky 8-16 hodin
Meruriky 20-28 hodin Broskve 8-16 hodin
Banany 6—10 hodin Hrusky 8-16 hodin
Bobulovité ovoce 10-15 hodin Kaki 11-19 hodin
TreSné 13-21 hodin Ananas 10-18 hodin
Brusinky 10-12 hodin Svestky 22-30 hodin
Fiky 22-30 hodin Rebarbora 6-10 hodin
Hroznové vino 22-30 hodin Jahody 7-15 hodin
Kiwi 7-15 hodin Vodni meloun 8-10 hodin
Ovocny pergamen a 4—6 hodin Bylinky a kofeni 2-4 hodin
ch'r‘li’y yiryms Ofechy 10-14 hodin
Rybi jerky 12—14 hodin Obnoveni kiupavosti 1 hodina

INFORMACE O VYROBKU

POLOZKA Susicka Sedona
MODEL SDC-S101
Modely NRTL: 120 V~, 60 Hz, 570 W
Vykon Modely CE: 220-240 V~, 50/60 Hz, 570 W
Model PSE: 100 V~, 50/60 Hz, 570 W
VELIKOST 310 mm x 370 mm x 500 mm
HMOTNOST 10,9 kg

15



SERVISNI STREDISKO

Mipam bio s.r.o.
Ceské Vrbné 2405
370 11 Ceské Budé&jovice

+420 386 351961
+420 776 584 237

servis@mipam.cz



